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SecondiSecondi
Catalana di cuore di baccalà servita con pomodoro, basilico e tropea

Frittura di gamberi, calamari e alici con verdure julienne

Filetto di orata grigliata su letto di verdure e foglie di menta saltate 

Calamari freschi alla griglia serviti con contorno

Misticanza e non solo con spiedini di gamberi alla griglia

ContorniContorni

 Per chi non ama il pesce...Per chi non ama il pesce...
AntipastiAntipasti
Fiori di zucca pastellati in frittura

Burrata pugliese, pomodorini e basilico

PrimiPrimi
Maccheroncini all'uovo ai tre sapori 
(pomodorini, basilico, parmigiano e olio EVO) 

Tortelloni di ricotta burro e salvia

Tagliolini alla Romagnola prosciutto di parma e limone

SecondiSecondi
Tagliata di manzo al rosmarino servita con contorni

Battuta di Fassona piemontese servita con tuorlo di quaglia e senape al miele

  €  22.00

€  20.00

€  22.00

€  22.00

€   18.00

€    5.00/7.00

€    9.00

€    9.00

€   12.00

€   12.00

€   12.00

€   19.00

€   19.00

€   10.00

€   10.00

 €    8.00

€    7.00

€    8.00

€  25.00

€   10.00

€   12.00

€   16.00

€   17.00

€  24.00

€  20.00

€   16.00

€   19.00

€  26.00

€   16.00

€   18.00

€   16.00

€   16.00

€  20.00

Chiedi i piatti del giorno!Chiedi i piatti del giorno!
Coperto e servizio € 3.00

I sig.ri clienti che soffrono di allergie o intolleranze alimentari sono pregati di darne comunicazione in fase di ordinazione. 
È a disposizione la tabella indicante i vari allergeni.

Per ragioni di mercato alcune materie prime potrebbero non essere disponibili e può essere utilizzato pesce surgelato 
o congelato.  Il pesce fresco destinato a essere consumato crudo o praticamente crudo è stato sottoposto 

a trattamento di abbattimento conforme alle prescrizioni del regolamento (CE) 853/2004

Nell’attesaNell’attesa
Gin Tonic  Gin Mare con bacche di ginepro 

Gin Tonic  Gin Hendrick’s con semi di cardamomo 
Gin Tonic  Gin Bombay

Spritz (APEROL, CAMPARI o CYNAR)

NEGRONI

AntipastiAntipasti
Degustazione di 4 antipastini di mare	

Bruschettine con le alici marinate

Pane carasau con Burrata pugliese, pomodorini del sole e bottarga di muggine 

Insalatina di mare tiepida (seppia, gamberi, polipo) 

Scrigno del re sauté di cozze e vongole con crostini dorati

Tris Matto Cruditè  tartara gamberi e crudità di tonno e calamari

Tartara di gamberi rossi avocado e lime 

Crudità di tonno e vinaigrette

Crudità di calamari granella di pistacchio,riduzione di pachino e zenzero

PrimiPrimi
Tegame di calamarata con molluschi e crostacei  (min. 2 pers)  a pers.

Spaghetti alle vongole
Spaghetti alle vongole con bottarga

Paccheri con mazzancolle in salsa piccante

Maccheroncini	al torchio del marinaio  

Panciotti ripieni di capesante e gamberi con burro chiarificato 

e bottarga di muggine


